
Ceuso 


AREA DI PRODUZIONE

Salemi


CLASSIFICAZIONE

Sicilia Indicazione Geografica Tipica


ETA' MEDIA DEL VIGNETO
16 anni 


PRIMO ANNO DI PRODUZIONE
1995


VITIGNI



Nero d'Avola (50%), Cabernet S. (30%), Merlot (20%)

TERRENO


Calcareo con frazione argillosa di colore chiaro


CLIMA



Caratterizzato da inverni mediamente piovosi con primavere ed 




estati asciutte e ventilate


COLTIVAZIONE


Sistema di allevamento: controspalliera bassa






Potatura: Guyot e cordone speronato






Densità di impianto: 5.000 ceppi per ha






Resa per ha: 40 hl


RACCOLTA


Manuale, in cassette, a perfetta maturazione (settembre)





VINIFICAZIONE


Macerazione delle uve per 14-16 gg in piccoli maceratori di 





acciaio inox a temperatura controllata


AFFINAMENTO


12 mesi in barriques di rovere francese






4 mesi in vasche di cemento e 12 mesi in bottiglia


CAPACITA' DI INVECCHIAMENTO 8-10 anni


GRADAZIONE ALCOLICA
da 13.5 a 14.5 % alc.vol.*

PRODUZIONE


22.000 bottiglie
* per i vini artigianali, il grado alcolico è correlato all’andamento climatico dell’anno.

Azienda Agricola Ceuso Srl

 C.da Vivignato S.N.– 91013 Calatafimi Segesta (TP)

 tel. (+39) 0924/22836 fax (+39) 0924/515806

 



info@ceuso.it- www.ceuso.it  

      Coordinate GPS: Latitudine 37°56’25.28’’ N Longitudine 12°55’35.05’ E 

